Cinecitta Osteria ltaliana e TPOEKT, B OCHOBATMA HA KOWITO CIMoN Hallama
cbvmocodma 32 U3TI0A3BAHE HA HA-BUCOKOKAUECTIIBEHW TIPOAYKITIA C SICeH 1
TapaHMUPaH TPOU3X0A, KOUITLO TBPTIAT Be3MOXHO Hall-MaAka o6pa6om1<a n

maka 3anassarti 1 rioaAvepmanairn eCmeCcmsBeHNINe C BKyCoBe U Ka4eCmsa.
Tasn (!)VL/\OCOCI)V[S[ € 1 B OCHOBAIMNa Ha ugAamma nimaAnaHcka KyAuHapus.

B Cinecitta nsnoassame npecHn 1 ce30HHU TIPOAYKITIA OTIL MAAKI
AOKAAHUN c!)epmepm, KOUITO AUMHO TI03HABaMe (MaAKa CUMOUNOTIMUHA cbepma
B ﬂp€A6&AK&HCKOTI10 ceno Abaannua — ,CasHueBama d>epma“; cbepma ,Omasa

Panu’; d>epma 3a 6uo menema Black Angus om c. Taranuua, Yunposckn
barkaH), a MpaltHIIe HI TIPOAYKITIN ca 10090 UIMAANAHCKIL

(3€XITU/LH, cnpeHa, KO/\6aC1/l, 6]0811L1Ha).

TlosBoaaBame cun MOAEPEH TIPOHNITL HA KAACUHECKUITIE UTIAANAHCKI
peuenmm 1pe3s MAaAna Ch@f Aaexc AVLMVUT[]OOB, a 3a CoXpaHaBaHe Ha

nmaanaHcekama nm CelUfHOCTIL Ce TPVRKN padrone 0[[ casa AOMEHV[KO CDa61/LaHo.

Burennam ancm na Cinecitta e ceAekImmnpaH Ot Haluime napmHbopn n
coOMeAnepn - AOMGHVLKO (Da61/laHO n Xanec ﬂepcb/\ep, KaIMo roAsMa HacCTti O11
BUHAIMNAa ca VL36V[]0&HV[ AMYHO OTIL TNAX, HA MACITO, B MAAKN UTMAANAHCKI 1/[361/[

nca A0CmaBeH1 CaMo 3a HALLNIME PECTIIOPAHTIUA.



Cinecitta Osteria ltaliana é un progetto basato sulla nostra ﬁ[osoﬁa di usare
prodotﬁ di alta qua[itét e di origine controllata e garantita, quali vengono

trattati il meno possibi[e per garantire e preservare il miglior gusto e quali‘cét.
%es‘ca ﬁ[osoﬁa eil fondamento di tutta la gastronomia italiana.

Noi di Cinecitta, usiamo prodotti locali ﬁfeschi e di stagione,
(conosciamo personalmen‘ce tutti i nostri fornitori, fa’ctorie agrico[e edi
animali biodinamici: azienda agricola “Sunny favm”, azienda agrico[a

“Omaia’, azienda di bio vitelli Black Angus, vill. Gaganitsa,
Chiprovski Balkan) e prodotti 100% Italiani

(o[io ex. vergine d'oliva, formaggi, imsaccatt, farine).

Ci concediamo una moderna nterpretazione della cucina classica italiana,
nterpretata dallo chef Alex Dimitrov e coadiuvato da Domenico Fabiano

divettore di sala.

La nostra carta dei vini viene curata dai sommelier

Domenico Fabiano e Hannes Pevﬂer.



AETYCTAUMOHHO MEHIO

K]OGM cyna om acnep>kn n Tluro T]OMA’}KO, /\OGCTHG]O n
Kpem om ﬁepyCaAMMCKVl apmnuLoK (200 T)

Tpscra nacma Hepo an cenus ¢ gpuae om omytieHa 3MMOpKa 1 AeKO IUKAHITLEH
Kpem An Bepaypa (200T)

®uae om vepHomopckm 6apOyH, IoAHECEH ¢ PpepMeHTMpPart PeHKI 1
KPeM OITL CAAABK TPax ¢ AeuHULM (250 T

MaAeuHo TeAelKo Meco o MaAKa CUMOMOTUUHA o’gepma ,CAvHUeBama (f)epma“,
PA3TIOAOKEHA B C. Abrarmua, 6aBHO TleueHo Ha HUCKA TMeMTIepaItypa, CoHemaHo

CBC 3eACHA UYILIKA, KPeM OTTL Tiepycaanmeki apmuiiok n rebu Kaaarmuua (250 7
Y P Py P ua (25

Mauepormna Kpeammsa (150 1)
CrmyaeHW NA0AOBI TeKCTIypU, CepBUpPaHU C ATOAOBO copbe 1 MeUeH a3om

Asmopn:
chef Anexc Aumnmpos
padrone di casa Aomernxo Pabnaro

MENU D1 DEGUSTAZIONE

Vellutata di asparagi, con Pinot Grigio, astice e crema di top imambur (200 g)
Pasta Fresca al Nero di sepia con ﬁ[etto di anguiﬂa :yfumicato e crema di pise”i (200 g)

Filetto di trig[ia del mar nero, mousse di avocado, ravanelli fermentaﬁ,
crema di pise“i e nocciole (250 g)

Carne divitello (fa’ctoria Sunny farm) cotta a bassa temperatura,
condita con peperone verde, crema di tapinambw e ﬁmghi (250 g)

Macedonia di frutta creativa (150 g)
Gelatine di ﬁru’cta, servite con sorbetto di ﬁragola e azoto [iquido

Autori:
chef Alex Dimitrov
padrone di casa Domenico Fabiano



ZUPPE

Vellutata di pomodori CoNn zenzero e polipo
Aomameua Cy nac A)KVLHA}KVL(#VUL, Ce]OBVLpaHa CeC CC/\&]OVL n OK]TLOTLOA <300 T)
9,80 AB.
AAGPT‘QHVLI OKITLOTLOA, LIye/U/lHa

Gaspaccio Verde - avocado, cetrioli, menta e peperoncino
Facnatto BC]OAQ - Haula VleG]O]TpB]TL&l.I,VLFL Ha Tacna4o - aBOKaAo, Kp&Cm&BVH_I'Vl, MeEHINa n
TLCTLCPOH"U/LHO (300 F)
8,90 AB.

INSALATE

Insalata con peperoni marinati, pasta dolive,
formaggio locale, rucola e pomodori rosa della casa

Canama ¢ MApUHOBAHM TIeUEHN UYLLIKN, PYKOAR, MACAUHOBA TIACTA,
MapPUHOBAHO B 3eXMIH U PUTaH CUpeHe U Po30BI Aomamu (400 T)
12,90 AB.

AnepreHm: Aakmosa

Insalata mista con zucchini, humus, pane multicereale e datterini
CBG}KM 3€ACHN canaimmn C TPVLAOBaHVL NMarAnaHCKN TMNMKBUYKI, X)/MyC C K]O}/ITLOHVL (0]
MHOTOBY)]OHGCTH XM6 n AomMammn A&TI'LGPVLHM (300 T‘)

12,00 AB.

A/\G}OTBHVLI cycaM, FLAKVL, PAYITLQH

Caprese
Canama Kanpese — mouapena 6e3 koHcepBaHmu,
TpoU3BeAeHa Om Maaka cemenHa MaHapa /Gioie d'ltalia/ s Tlyas, posoBu pomamnu,
coc Tecmo (300 1)
12,90 AB.
AnepreHn: AaKmosa, IAKn



Burrata con pomodorini e rucola
TpacHa 6ypama, TIPOU3BEACHA Ol MaAKA CEMENHA MaHApa /Gioie d'ltalia/ B Tlyas,
C PyKOAa 11 Hepun AoMamm (250T)
12,00 AB.
AnepreHm: Aakmosa

Terrine di peperoni, formaggio di bufa[a, da’cterini,ag[io e basilica
Te}OVlH (0] M&]OVLHOB&HVL TIeHeHn LlyLI_lKl/l, erM o 61/[BO/LCKO CVL]OCHG,
AoMalmn Aamepvmm n 1<opaA (QJ]] (bepmeuquoa/\ HeCoH N 60(31/1/\61{ (350 T)
14,50 AB.

AnepreHn: Aakmosa, sitla

Insalata Pinolata - insalata mista, pomodoﬂ, p'mo[i, mozzarella di bufala
Ca/\ama 6}/(!33/\& TIMHOAATIIA— MUKC OTIl 3€A€HN canaITlNn N }OYKO/\a, 6]/LBO/\CKa Mou,ape/\a,
uepm AOMaAInn, CoC TecCImo n KGA]OOBVL AAKN (350 T)

16,90 AB.

A/\B]OT‘GHV[I AQKITo3a, AAKN

Asparagi, formaggio di bufala, tartufo nero, peperone dolce, pane integra[e
M&]OVLHOB&HVL acnepmm, K}OQM om 6MBOACKO cvqoeHe n Lle]OCH mp}ocbe/x, YUTLC OTTL CA&AK&
Lle]OBeHa I{YLUK&I n 3eM4 Ot TH)/LHO3%]OH€CTH X/\Sl6 (400 T)

17,90 AB.

A/\B]OFGHV[I AAKITO34a, mymeH

ANTIPASTI

Uova in camicia di fa’ctoria bio [ogica, servite con salsa dello chef
e tartufo ﬁfesco Iou[garo
ﬂommpaﬂm cbepmepmm ﬂﬁU,& C X,Oyl'lkaBVl acnepmm,
aBmopcm caaua Be}OAe n TL}O€C€H 67)/\TapCKVL TITP}O(!)B/\ (250 T)
22 AB.
AnepreHm: aiua, TAYMeH, AaKITosa, CUHaT



Premium selezione di salumi della Fattoria Chiape“a — Piemonte,
con tradizione centenaria:
Bio salame al Barolo, salame al tartufo, salame di manzo, prosciutto crudo
San Daniele, spianata Calabra

Tlpemmym ceaekumst CypoBO-CyLICHU ACAMKATTICCU, TIPOU3BEACHW B 6yn1vu<OBa
pa6omv1/mmu,a Chiape”a B [lnemoHme ¢ Hap cMOTOAMILHI paANLIUN: (8ot /11,90 AB.)
buo canam ¢ bapoano, Tlpourymo kpyao Can Aanmene, caram ¢ mp}ocbe/\,
Puaemo KaAa6po

Prosciutto cotto aﬂhmicato
TTpoutymo kommo Ha Berania 8o T/ 7 AB.

Salame di manzo
Canam om roBexa0 meco 80 T/ 13 AB.

Piatto misto di salumi
Muke koabacu aamo (160 T/ 24 AB.)
buo canam ¢ Bapono, Tlpourymo kpyao Can Aanmene, caram ¢ mp}od)e/\, Puaemo 1<a/\a6po

Tartara divitello
T&]O]TL&]O OTIL TNEeAeUKO MeCOo (200 T)
19 AB.

AnepreHn: TaymeH, A, cuHan

Ostriche
Tpecrmn cmpuan (1 6p.)
7,20 AB.
Aaeprenn: Mopckn AapoBe/ cmpuan

Calamari al quadrato
AyO KaAM&]OVl - Ka/\Male, ]TP]/[T'OTITBCHVL B AB& cimmmnaa (250 T‘)
25,00 AB.
AAepT'CHVLI MEKOTTeAn, mymeH, }01/163, U'Q/U/lHa



Polqoo alla griglia con insalata di quinoa e verdure croccanti
OK]TLOTLOA HaA T'OVU\, MapVLHOBaH B M&PC&/\& n cbpem om 1{G’F)BGHO UBEKAO, TLOAHCCGH BT)]OX_)/
canaimna om KmHoa n XpyrlKaBVl 3€A€H‘{yLl,1/l (300 T‘)

29,60 AB.

AAC]OT‘QHVLI MEKOTNeAn, ueAnHa

PRIMI

La pasta da noi utilizzata e , la Campo lone” — famoso pasﬁﬁcio per
[utilizzo di prodo‘cﬁ di alta qualita — quali arine e uova ﬁresche.

Cyxama macma, Kosimo umame YAOBOACTBUETO Aa Bu cromsum, e Jla Campoﬁ[one”.
Ta e cummana om MHOTO OTM UIMAAMAHCKUITE 11ed TOmBaUn 34 Haﬁ~406pama, KOATMO ce
TIPOU3BEXAA. TaltHama Ha HeIHOTIO CTIeLIMAAHO KaUeCTBO € B TAPaHIMUPaHNA TIPOUSXOA Ha
3bpHATMa, oM KOWUITIO Ce TIpaBUn 6paLuHomo, U3LAAO OTTACAAHU B COOCTIBEHO CTOTIAHCTIBO B
Hall-A00pms 32 cemona PernoH — Marche. dituama ca om omraexAaHW B CIMOTIAHCITIBOTIO Ha
Camp(#ffone CBOOOAHM KOKOUIKN U TIHATIHABLN.

0CACAHAMA UACTTL — TIPOUIBOACITIBOTIO HA TIACTATA € TI0 PA3ANUHA TNeXHOAOTMS
¢ 6aBHO CylieHe Ha HUCKA TeMTLepaTitypa, KOemo 3anas3Ba MpommenHuIne, MUHepaAnme n
BUMaMUHUITLE.
B mHoro om pecmopaHmume cue 3Be3pn Michelin nanoassam mouro masmn cyxa

TIaCINa 1 HMe CMe UWACTIAMBU A S TIPEAAOXUM Ha Bac — Hawmme rocmu.

Tagliate“e al funghi porcini
Taaamene ¢ manamapxu (300 1)
15,90 AB.

AAepreHm: TAymeH, Aakmo3a, anla

Tagliate“e con tartufo
Ta/\ﬂme/\e C Tl]OeCCH 67>Arapc1<m Tﬂp?O(f)@/\ (300 T)
19,90 AB.
AAepreHm: TAymeH, AakTmo3a, anla

Tag[ia’ce“e con ﬁ[etto divitello, spinaci ﬁ/eschi e doppia variazione di pesto
Ta/\ﬂme/\e C T"b6VL B TMeCImoto, COHHO TMeAelKO 6OHC!)VLA€ y npeceH CriaHak,
ABA BIUAQ COC TLECTILO M KEAPOBU SAKI (350 T)
25,00 AB
AnepreHm: TAYMeH, AAKIo3a, iua, SAkn



Pasta Fresca al Nero di sepia con ﬁ[.etto di angui“a aﬂ?umicato e

crema di piselli
H]OFLCHa nacma HGPO AVL cermms ¢ Punae ot OTlYLLlCH& 3M1/LO]0K& n
ACKO TIMKAHITIEH K]OGM om T,OS[X (400 T)
21,90 AB.

AAG}OTGHMI pm6a, TAYMEH

Linguine allastice
/\o6cmep C AUHTYMHI
[mpecen /\o6cmep, TIPUTOIBEH C AUHTYWHMN, TIPECHN AOMATTIN 1 3eXTNH/
3a ABama (950 T) - 149 AB.
3a uemupuma (1950 T) - 260 AB.
AnepreHn: TAymeH, Aiiua, pakoodpasHn

Hauwemo PU30TMo C€ MPUTOMBA C 0PU3 Ga“o - Gran Riserva, KOMITO OTMAeXaBa eAHa
TOAUHA B aepUpaHn CUAO3N. Ommem,A,a Ce B A0AnHama HO, ceBepHa Nmaana —
N3KATOUNITIEAHO 601“&111& nousa n 6AaTOTl]0Vl$1m€H MUKPOKANMATTL.

The Gran Riserva e o ns3, KOMITO € CNEeUNaAHO CeAEKITINPAaH - CaMO €AHO OTIL BCEKN TP
36pHa € N30pPaHo. ﬂO/\yLleHVLSUTL opn3 uMa 601“21111 CAAABK TIOCAEBKYC.

Risotto ai ﬁmghi porcini
PV[BO]T[O C MSLHSUTLSL]OKVL (300 T’)

15,90 AB.
AAepreHm: AQKITLO3a

Risotto alla marinara, con ﬁfutti di mare e concasse di pomodori rosa
PVL3OTI10 ana M&PMHSL]OSL C Tl]OeCHVl MOPCKVL Aapose n H@]OVL AoMammn (450 T‘)
17,90 AB.

A/\C]OT@HVLI AQKITO34a, MO]OCKV[ A&]OOB@

Arancini con spinaci e skamorza,
serviti con crema di John Dory ed erbe fresche
npeCHVL AOMAlLHO Tl]OVlT‘O]TlBeHVL apaHLU/LHVL CoC CTtiaHak 1 CI/LPCHG CKaMO]OU'a,
BT)]OX_)/ K]OGM om ]01/[6& A)KOH AO]OV[ C ummpycm n 61/[/\1(1/[ (400 T)
18,90 AB.
Aneprenn: aakmoaa, puba, aitua

Risotto con tartufo

Puzomo c npecen 67>Arapc1<m mp}od)e/\ (300 r)
19,90 AB.
AAepreHm: AQKITLO3a



SECONDI D1 PESCE

Filetto di trig[ia del mar nero, top inambur gratinato, mousse di avocado,
ravanelli fermentati, crema dipise“i e nocciole
CDW\e Q1] 1'L(?‘F)HO]\/LO}OCKM 6&}06}”—1, TIOAHECEH Bbpxy orpemeH om VIC]OYCa/WLMCKVL aplTU/llLlOK,
MyC OTTL aBOKAAO, cbepmeHmmpaAm ]OCTH/["LKVL n K}OCM OTIt CAaABK rpax C /\GLLLHVH_I,VL (400 T)
22,00 AB.
A/\C]OFGHV[I pm6a, AAKITLO34a, FLAKVL

Filetto di branzino con ragu di cozze e asparagi, servito su salsa aﬂ’asparagi
(DVU\G ot /\&B}O&K, TIOAHECEH C pary om MVLAVL n acnepmm B M€K K]OeM ot 6€/U/l acnepmm (350 T)
29,90 AB.

AAepTCHVLZ ]0%6&, MEKOTeAn, AaKIno3a

Astice, servito con crema di noci brasiliane e ravioli ricotta e spinaci
MCCO om /\O6C1TL€]0, TLOAHECEH C K}OeM oTm 6]083]/U\CK1/1 opex n ]OSLBVLO/\a,
TIeAHEHA C H]OFLCHa 'PMKO]TL& n CnaHak (400 T‘)

46 AB.

AACPTCHVLI ]0&1(006p&3HVl, T/\}/ITLGH, ueAnHa, Aaxkino3a

Soglio[a alla mugnaia - sog[io[a, burro, limone e prezzemo[o
MO]OCKM €31NK ana MOHas (3& AB&IM&) / MO'F)CKVL e3UK, ﬂ]OVlTOTﬂBCH C AUMOH, MarpAaHo3 1
3EXIMUNH, TLODAHECEH CbC 3eA€HA caAalla 1 Kame(i)VL/

19 AB. [ 1XT
A/\epT‘eHVLI pm6a, AAKITIO3a



SECONDI DI CARNE

Filetto di Therico con unghi, mais e scalogno
M&]OVLHOB&HO (!)]/L/\e OTn CBUHCKO M C]OVLKO C TP&TI'U/[HV[]O&HM T'b61/l K/\&AHV[U,&,
epmeHmVLpaAM 66%6]/[ U,a]OGBVL‘{KVL n K]OGM ot KapaMC/U/lE’)M]OaH waAoTm (400 T

24,90 AB.
A/\B]OT’CHMI T/\}/ITLGH, AAKITI03a

Filetto di ga“ina, servito su crema di spinaci e top inambur, grﬁmghi
CDW\e OTTL TTlIoKa4vkKa, TOTBEHO C 6VLAKOBO Macao, B?)]Oxy erM OTmn CnaHak n epyca/U/LMCKVL
apmVLlLlOK n COTIU/L]OSLHVL 1"'6614 K/\HAHVU_I,EI (400 T)

25,90 AB.

A/\Q]OT‘GHMI 1.I,€/U/LH&, AAKITLO3a

Costolette divitello Black Angus con fagio[ini e pure di patata dolce
AE?KOHC]TL]O}/I/LP&HVL meAeulkKn pe6pa om B[&Cl/{ Angus y 3p€/U/l B K&MC]O& HSIA 21 AHVL, 6aBHO
Te4eH" B TlClLl, Ha AT)]OB&, cevaqoaHm C xpynkaB T’O&AMHCKVL 3€ACH 606 n mope om 6amam

(400T) 39 AB.
GPTCHVLI U,C/U/LH&, AAKITI03a

Selezione specia[i di carni stagionate, e quali ]POSsono essere preparate

in BBQ_“Big Green Egg”

Cenexuma om nsbparu yapean meneuku meca, koumo ce npuromssm Ha BBQ_“Big Green
Egg” ¢ Goarapckn 61o Boranua:

Filetto divitello con ovoli, prataioli, porcini e patate al fomo
C]TLQK ot 677/\]"&'PCKO MeAeuw Ko 6OH(]bVUL€ CoeC CoC om TO]OCK]/[ ]"'661/1 n K&}OmOC’)M Ha C!)}/F)Ha (450 T‘)
32,90 AB.

Ribe eye di Charolais, fa‘ctoria Omaia

Pubait om Llapoae om pepma Omas, ceno Ansas, ¢ uemBspma cmeneH Ha Mpamopuaaums
19,60 AB. /100 T

Filetto di Charolais, fa‘ctoria Omaia

Bon c])W\e om Ulapone om d)epma Omast, ceno AnBAS ¢ UemBBPMA CTTLeTleH HA MpaMopu3aLins,
TLOAHECEHO CBC COC OTM UepeH mp}o(be/\ un Iopmo
26 AB. /100 T



PIZZA

Ogni pizza viene preparata con salsa di pomodoro ﬁfesco su nostra
ricetta origina[e, e preparate con farina italiana ,00” o in‘cegra[e.

BCSlKa mua ce TL}OVLT‘O]T[BFL CeC coc om TL]OGCH]/[ AOMAITN TO aBIMEHMNYHA peu,enma n
MO>Ke Aa 6’6A€ MN3M6AHEHA C KAACUYECKO NTMAANAHCKO 6'P&LL[HO ,,OO” NAn TLT)/\HOBY)',OHCC]TLO.

Margheri‘ca
Maprapuma — mouapeaa, Aoomamu, purax (4007T)
9,80 AB.
A/\Q]OT’CHVLI T‘/\}/ITLCH, AQKITIO3a

Quattro Formaggi
Th/m,a C 1'leTI'U/L]O]/l quoeHa — T‘O}OTO]—BO/\EI, napme3aH, MOU,&]OC/\&, CK&MO]OU,&, CMEemaHoOB COC
(4507)
14,90 AB.
A/\Q]OT’GHVL: T‘/\leleH, AQKITIO3a

Piccante
ﬂmu,a C AKOTTL cCanaM — TIMKAHITIEH caAaM OTTL 6}/I'IU/U(OBa }0&6OTFU/U\HVH_|,3 Chlape “a B HVLCMOHTﬂe
C HaA C]TLOT‘OAVU.L[HVL mpaAmu,mm, MOM&}OEA&, AOMaInn, ]OVlT‘aH (450 T‘)
16,90 AB.
A/\Q]OT’GHVLI T‘/\leleH, AQKITIO3a

Prosciutto
Th/m,a C TLPOLL[}/ITLO — TL]OOU_I}/ITLO K]OyAO HaU'VlOHa/\e, Mouape/\a, ]OyKO/\a, 1{6,01/1 AOM&UTU/[, AoMaimn
(4507)
19,00 AB.
A/\Q]OT’CHVLI T‘/\}/ITLCH, AQKITIO3a

Guanciale
ﬂmu,a C 6VIBO/\CKa MOU,&]O@/\&, coccC Oﬂ}/LLleHVl AOMEUTU/[ n 6y3VL OTIt CBUHCKO M6€'PVU(O (480 T‘)
19,90 AB.
A/\Q]OT’GHVLI AQKITIO3a, T'/\}/ITLGH



Tartufo

Tuua ¢ mprodean — TiylueHo Ha ABPBEH BErAMLLA TIPOLLYITLO KOTTTO, TB01, MoLapeAa,
Kpem om mprodean, soomamu (500 1)
19,90 AB.
AAepreHm: TAYmeH, AaKImosa

Bufalina
Tluya ¢ 6uBoACKa MoLapena 1 CTieLManeH AOMAITIEH COC TO Pelenmama Ha
Heston Blumenthal, ¢ xoitmo moit cepsupa cBosma muua B pecmopaHm ¢ mpw 38e3an
Michelin, “The Fat Duck” - London (450 1)
19,90 AB.
AAepreHi: TAYMeH, AaKmo3a

Selezione di pane (con lievito madre)
CC/\BKLI,MFL nmaAnaHckin X/\$L6OB€ C KBac
(MHOT‘OB'preC]TL, }O'bN(eH cKBaCun qbeHe/\, 6arema C /\yK, %6&111&)
(5007 /750T)
3a ABama 8,70 AB. [ 32 HemmUpnUMa 13,90 AB.
A/\C]OT‘CHVLI TA}/ITLQH, CAeAN OTTL AAKN



